MENU
DE NOEL 2412

Coupe de Champagne

Panna Cotta dEcrevisses,
Coulis de Persil

Medaillons de Foie Cras au Cacao,

Sauce Chocolat au Poivre de Séchuan,

et Gelée de Clementine, Brioche
Ou
Cannelloni dOmble Chevalier
et Saumon & la Creme de Ricotta,
Coulis de Cresson

Pave de Cerf au Vin Rouge de Savoie,
Pommes Dauphines
et Ballotine de Legumes dHiver
Ou

St Jacques Juste Snackees,

Paillasson de Patate Douce,

Endive Braisee & 'Orange
et Beurre d'Agrumes

Macaron Mangue, Ananas,
Coulis de Fruits Exotiques
et Glace Chocolat Blanc
Ou
Boche Clacée Gianduja

Cafe et Mignardises
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Amuse-bouche
Cone de Foie Cras, Confit de Betteraves
a la Moutarde de Moot de Raisin

Marbré de Legumes Oublies & la Truffe,
Medaillon de Ballotine de Chapon

Paleron de Veau braise
Cuisson Basse Temperature
& la Mode Strogonoff,
Bouquetiere de Legumes
et Rose de Pomme Charlotte

Bavarois de St Félicien,
Vinaigrette & la Clémentine,
Crumble de Noix et Noisettes

Cafe et Mignardises

95¢

sur reservation au 04 79 34 19 19 ou & reservation@goldentulipaixlesains.com
6 av. Charles de Gaulle - 73100 AIX LES BAINS

www.restaurantlalchimiste.com
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Terrine Terre et Mer
Coquillages et Crustaces

Pains Speciaux
Tartes, Quiches, Verrines
Plats Chauds

Plateau de Fromages de nos Réegions
Buffet de Patisseries

Panier de Fruits Exotiques
45 €
Boissons Chaudes par
Jus de Fruits et Cocktails Détox
personne
Coupe de Champagne

Bouquet de surprises & decouvrir sur place |

sur reservation au 04 79 34 19 19 ou & reservation@goldentulipaixlesains.com
16 av. Charles de Caulle - 73100 AIX LES BAINS

www.restaurantlalchimiste.com



