[es formoles de [ Alehiniste

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 32 €
Daily Starter + Main Course or Main Course + Dessert

Entrée + Plat + Dessert 39 €
Daily Starter + Main Course + Dessert

ENTREES

L'ceuf bio, mayonnaise a I'ail noir, chips de pain
et herbes fraiches -9 €

Organic egg, black garlic mayonnaise, bread chips
and fresh herbs

Carottes réties, purée de carottes jaunes,
vinaigrette miel orange, fetarapée -11 €

Roasted carrots, yellow carrot puree, honey orange
vinaigrette, grated feta

Gambas réties, jus de citron et kombawa,
guacamole comme aL.A-13 €

Roasted prawns, lemon juice and kombawa,
guacamole like in LA

GOLDEN SPRITZ

PLATS

Risotto de sarrasin aux petits légumes de saison,
créme végétale aux herbes fraiches -17¢€

Buckwheat risotto with seasonal vegetab/es,
vegeto/ cream with fresh herbs

Pavé de beeuf, sauce au poivre noir de sarawak,
pomme darphin et champignons snackés - 22€

Beef steak, black sarawak pepper sauce,
darphin potatoes and snacked mushrooms

Filet de bar, purée de butternut al'huile de noisette,
pesto basilic, noisettes, tuile de parmesan -23€

Sea bass fillet, butternut puree with hazelnut oil,
basil pesto, hazelnuts, parmesan tuile

MENU DU MARCHE

Cocktail du moment
Seasonal cocktail

Martini infusé au Basilic
Basil-infused Martini

Fleur de Sureau
Elderflower

Prosecco

12 cl

3PLATS |24 € 3 COURSES
Entrée du Jour + Plat du Jour

+Dessert du Jour

AI;(LES BAINS
RIVIERA
DEs ALPESs

M&w

DESSERTS

Le 100% Arabica : Mascarpone cafeé,
biscuit café, gelée café, pépites sableé café

100% Arabica : coffee mascarpone, coffee biscuit,
coffee jelly, coffee shortbread chips

Coeur coulant : Chocolat 64%, glace yaourt
et fruits rouges

Chocolate coulant :64% chocolate, yoghurt
and red fruit ice cream

Mangue/Citron : Biscuit madeleine citron vert,
crémeux citron, mousse mangue, sorbet citron

Mongo/Lemon - Lime madeleine biscuit, lemon
cream, mango mousse, lemon sorbet

S Steak hache
Tous les midis du lundi au vendredi e ou Fish and ChipS
From monday to friday lunch Ly Purée de pomme de terre
= €p )
et-ou légumes de saison
2PLATS|19€ 2 COURSES
- Entrée du Jour + Plat du Jour - Daily Starter + Daily Main Course Glace 2 boules

- Plat du Jour + Dessert du Jour - Daily Main Course + Daily Dessert

Daily Starter + Daily Main Course
+ Daily Dessert

ou moelleux au chocolat

-12 ans

Découvrez notre sélection de vins du moment auprés de notre équipe
Our team is at your disposal to suggest you our different wines

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise. Liste des allergénes disponible sur demande. Prix net service compris.

All our meats are of French Origin. List of allergens is available on request. Net prices include service.

L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé. A consommer avec modération.

lalchimiste.aixlesbains L'Alchimiste lalchimiste.aixlesbains



BOISSONS CHAUDES

Café Expresso 2.00 €
Café au Lait 3.00 €
Décaféiné 220 €
Double Expresso 400 €
Cappucino 350 €
Chocolat Chaud 350 €
Thé Kusmi Tea 400 €
Infusion Kusmi Tea 400 €

Demandez notre sélection
de thés noirs, thés verts et infusions

SODAS

Coca-Cola 33 ¢l 400 €
Coca-Cola Zéro 33 ¢l 400 €
Orangina 33 ¢l 400 €
Schweppes Tonic 25 cl 400 €
Schweppes Agrumes 25 cl 400 €
Limonade de Savoie 33 cl 400 €
Diabolo 33 ¢l 400 €
Sirop a l'eau 33 ¢l 200 €
Grenadine, Menthe, Citron,
Fraise, Framboise, Myrtille,
Péche, Cerise

APERITIFS
Kir Vin Blanc 12 cl 7.00 €
Cassis, Mdre, Myrtille, Péche
Framboise, Violette, Chataigne
Cerdon 12 cl 6.00 €
Martini Blanc / Rouge / Rosé  5.00 €
Porto Blanc / Rouge 5.00 €
Ricard 3 ¢l S5.00 €
Suze 4 cl S5.00 €
Campari 4 cl 5.00 €

DIGESTIFS
Cognac
Baron Otard VS 8.00 €
Baron Otard XO 2100 €
Calvados
De la Hetraie 1000 €
Eaux de vie / de fruits 700 €

Poire, Framboise, Mirabelle

JUS DE FRUITS GRANINI

Orange, Pamplemousse, 400 €

Passion, Pomme, Poire,

Ananas Fraise, Framboise,

Tomate

EAUX MINERALES

Vittel S0 cl 3.00 €

Vittel 1| 500 €

Perrier 33 cl 400 €

San Pelligrino S0 cl 3.00 €

San Pelligrino 11 5.00 €

Eau de Perrier 50 cl 3.00 €

Eau de Perrier 11 5.00 €

BIERES PRESSION

Blonde ou Blanche ou Bleue (Myrtille)
25cl: 500€
50cl: 1000 €

Panaché 5.00 €

Monaco 5.00 €

Supplément sirop 020 €

VINS AU VERRE

Rouge

Gigondas, La Roubine 9.00 €

Sancerre Domaine Gaudry 11.00 €

Marlouise, Mont-Caume 6.00 €

Sel de Marius, Domaine Berthollier

8.00 €
Blanc
Petit Chablis, Domaine du Chardonnay
8.00 €
Sancerre Domaine Gaudry  10.00 €

Chignin Vielles Vignes, Domaine Bertholier

700 €
Pays d'Oc, Sauvignon, Domaine Latour
5.00 €
Rosé
Les Beatines, Coteaux Aix en Provence
700 €
Bandol Domaine Lafran Veyrolles
9.00 €
CHAMPAGNE

Veuve Fourny Premiers Crus Blanc de Blanc 12 cl 12.00 €
Fourny Premiers Crus Blanc de Blanc 75 ¢l
Fourny Premiers Crus Rosé 75 cl

Drappier Rosé de Saignée 75 cl

Ruinart Brut 75 cl

70.00 €
79.00 £
90.00 €
120.00 €

Prix net service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la sante.
A consommer avec moderation.



WHISKY GIN

Ecosse Bombay Sapphire

JB 700 € Gin 4810 Genievre Intense

Craigellachie 13 ans 10.00 € (Brasserie du Mont Blanc)

Irlande Gin Oxley

Jameson 700 €

Bourbon

Four Roses Single Barrel 10.00 € VODKA

Tennessee Whiskey Greygoose

Jack Daniel's 10.00 € Greygoose Vanille
RHUM TEQUILA

Cuba Patron Silver

Bacardi Blanc 7.00 € Patron XO Café

Bacardi 4 ans 9.00 €

Vénézuela LIQUEURS

Santa Teresa 12.00 € Limoncello

Porto Rico ) Grand Marnier

Facundo Eximo 13.00 € Cointreau

Guatémala Bailey's

Zacapa 23 12.00 € Génépi

Brésil Chartreuse Verte / Jaune

Cachaga Leblon 9.00 € Get 27/ 31

COCKTAILS AVECALCOOL

Peécouvnez les classiques et les cnéations de nos barmans

Mojito bacard 4 ans

Golden Spritz

Un doux mélange de CONavlini blanc et de Saint Sermain, quelgues noles de basilic
sans oublien (‘efforvescence du Pnosecco

P*** star Martiny

Allliance sublile enlre la Qweggoose vanile, la passion el le @ham,oagme

Mai Tai

Un mélange partai enlre le Wacard; 4 ans et le Kacard; blanc,

habilement réunis par (‘orgeal

Horses Neck

I a puissance du @ognac rafraichi par (e cilron

Lynchburg Lemonade

S acidié du ciltron alliée & la rondean de “Jack Faniel's

Gin (4 cl) and Tonic (20 cl)

Choisissez voline gin : C@ombag Sapphiwe ou 4810 Cenisure intense ou @x(eg

Choisissez votine Tonic - chhappes fonic ou ch(/neppes hibiscus ou Scwheppas @[mgew Hle

Choisissez votine gavniture : citnon ou concombine ou finuils nouges

COCKTAILS SANS ALCOOL

Ice Tea Maison

A e the glacé maison saveur péche

Red Fruits

A alliance pavtaile de (a fraise el du cranberry
dans une version pélillante

Apple Pillar

pomme el menthe PRiviera des %pes

A consommer avec modération.

CYaviante du vingin mojilo, découvnez des saveuns de gingembre, __

9.00 €

10.00 £
11.00 £

1000 €
11.00 €

10.00 €
12.00 €

700 €
700 €
700 €
700 €
700 €
10.00 €
700 €

1100 €

10.00 €

12.00 €

11.00 €

12.00 €

11.00 €

12.00 €

700 €

700 €

700 €

AX1es o
LES BAINS
RIVIE
DEs AuBs/s\

Prix net service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la sante.



-y~

VALLEE DU RHONE
ROUGE 75l
VDF La Tournée 17.00 €
2017 AOP Ardeche Merlot Mas d'Intras 23.00 €
2020 AOP Céte du Rhéne La Cabotte 27.00 €
2019 AOP Vaqueyras ¢ Fruit Sauvage », Clos de Caveau 4100 €
2018 AOP Gigondas, La Roubine 4400 €
2019 AOP Cornas « Allégorie », Domaine Christophe Pichon 79.00 €
2016 AOP Cote Rétie « Les Méandres », Guy Bernard 97.00 €
2016 AOP Hermitage Maison Bleue, Maison Jaboulet 120.00 €
BLANC 75cl
VDF La Tournée 17.00 €
2019 AOP Céte du Rhéne, La Cabotte 2700 €
2019 AOP Viognier Domaine Christophe Pichon 39.00 €
2019 AOP Crozes Hermitage, La Matiniere, Ferraton 4500 €
2018 AOP Chéateauneuf du Pape, Domaine Juliette Avril 70.00 €
2017 AOP Condrieu, Domaine Guigal 98.00 €
ROSE 75¢l
VDF La Tournée 17.00 €
SAVOIE
ROUGE 75l
2019 AOP Pinot Noir, Domaine Saint Germain 36.00 €
2019 AOP Sel de Marius, Domaine Berthollier 38.00 €
2019 AOP Mondeuse Domaine Berthollier 43.00 €
2019 AOP Persan Domaine Saint Germain 45.00 €
BLANC 75cl
2019 AOP Chignin « Vieilles Vignes », Domaine Berthollier 2900 €
2017 AOP Roussette « L' Originel », Chéteau de Lucey 38.00 €
2018 AOP Mondeuse Blanche, Domaine St Germain 40.00 €
2016 AOP Chignin Bergeron, Domaine Berthollier S50.00 €
VALLEE DE LA LOIRE
ROUGE 75l
2020 AOP Saumur Champigny ¢« Terres Rouges », D. Arnaud Lambert 3400 €
2018 AOP Sancerre Domaine Gaudry 54.00 €
BLANC 75cl
2019 AOP Saumur « Clos de midi », Domaine Arnaud Lambert 34.00 €
2019 Aop Coteau du Layon, Chateau Pasavant (moelleux) 42.00 €
2018 AOP Sancerre Domaine Gaudry 46.00 €
2018 AOP Pouilly Fumé, Domaine Pabio 59.00 €
ALSACE

BLANC75cl

AOC Edelzwicker, Domaine Rominger, 1L 2400 €

2017 AOP Pinot Gris « Vallée Noble », Domaine Eric Rominger  35.00 €

2018 AOP Riesling, Domaine Eric Rominger 4100 €

Prix net service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la sante.
A consommer avec moderation.




BOURGOGNE

ROUGE 75l

2018 AOP Ladoix rouge, dom d'Ardhuy 56.00 €
2014 AOP Savigny les Beaunes Louis Jadot 8100 €
BLANC 75l

2018 AOP Bourgogne Aligoté Domaine Bersan 29.00 €
2018 AOP Saint Bris Domaine Bersan 36.00 €
2018 AOP Cétes d'Auxerre, Domaine Bersan 3700 €
2019 AOP Petit Chablis, Domaine du Chardonnay 39.00 €
2018 AOP Haute Cotes de Beaune, Les Perrieres, Domaine d'Ardhuy 46.00 €
2017 AOP Chablis ler cru, Domaine du Chardonnay 59.00 €
2018 AOP Ladoix Blanc, Domaine d’Ardhuy 6100 €

PAYS D'OC, LANGUEDOC, PROVENCE

ROUGE 75l

IGP Marlouise, Mont-Caume 23.00 €
2020 IGP Gascogne, Le Bétoulin, Domaine Pajot 2400 €
2019 IGP Costieres de Nimes «Cuvée Ste Cecile», Chateau L'Ermitage 46.00 €
2015 AOP Bandol domane Lafran Veyrolles 538.00 €
BLANC 75l

2020 IGP Pays d'Oc, Chardonnay, Domaine Latour 19.00 €
2020 IGP Pays d'Oc, Sauvignon, Domaine Latour 19.00 €
2019 IGP Costieres de Nimes «Cuvée Ste Cécile», Chateau L'Ermitage 46.00 €
ROSE 75¢cl

2020 AOP Céteaux d'Aix-en-Provence « Les Beéatines » 33.00 €
2019 AOP Bandol domane Lafran Veyrolles 46.00 €

BORDEAUX

ROUGE 75l

2019 AOP Vin de France ¢« Les vacances de M. Merlot » 26.00 €
2017 AOP Le Puy, Cuvée Emilien 59.00 €
2014 AOP Saint Estephe Préface Tour des Termes 70.00 €
2015 AOP Pauiliac « Les Sieurs de Bellegrave » 79.00 £
2015 AOP Margaux « Baron de Brane » 2™ vin Brane Cantenac 9800 €
2014 AOP Moulis en Médoc, Chéteau Chasse-Spleen 129.00 €
2015 AOP Grand Cru Classe St Julien, Chéteau Talbot 139.00 €

Prix net service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la sante.
A consommer avec moderation.




